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ICl, NOUS PRIVILEGIONS LES PRODUITS FRAIS ET LOCAUX, NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANGAISE (SAUF EXCEPTION PRECISEE).
LE CHEF PROPOSE UNE ALTERNATIVE VEGETARIENNE.

A PARTAGER TARTARE CHAROLAIS AU 19€

(OU PAS) COUTEAU"

TAGLIATA DE BEUF ANGUS* 23€
BURRATA DES POUILLES 9€

SARDINES MILLESIMEES 15€ D E S S E RTS
E N T R E E S ASSORTIMENT DE FROMAGES ne

DE CHEZ BRICE DELICE
TARTINE COPPA, CREAM CHEESE, 10€

TOMATES SECHEES TARTELETTE AUX FRAISES 9€

CARPACCIO DE POULPE 12€ HOT COOKIE CHOCOLAIT AU LAIT, 9€
CHOCOLAT BLANGC, GLACE

TOMATES CERISES, MOZZARELLA  9€ VANILLE, CARAMEL

DES POUILLES

PLATS

CAFE GOURMAND 10€

MENU DU JOUR

AUMONIERE DE SAUMON, 25€ DU MARDI AU VENDREDI MIDI
- = UNIQUEMENT
LEG U M ES VERTS' CREM E DE (SELON LES STOCKS DISPONIBLES)
COQUILLAGES
ENTREE / PLAT 19€
BROCHETTE DE VOLAILLE A LA 18€ PLAT / DESSERT 19€
PROVENCALE* ENTREE / PLAT / DESSERT 23€
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“ACCOMPAGNEMENTS : FRITES A LA GRAISSE DE BGEUF OU LEGUMES DE SAISON @



